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Phosphatide verdankt man einemn der fruchtbarsten Forscher
auf diesem Gebiet, P. A, Levene. Neuberg und Xobel
liefern eine sehr lesenswerte Darstellung der Zuckerphosphate
und des Phytins. Die Methoden der Adsorption und Elution
sind von Heinrich Kraut ibersichtlich dargestellt worden.
Ein anderes Mitglied der Willstdtterschen Schule, Wolf-
gang Graflmann, dem man bekanntlich grundlegende For-
schungen auf dem Gebiet der pflanzlichen Proteasen verdankt,
hat dieses Kapitel monographisch dargestellt.

Aus dem I1I. Hauptteil mogen die Kapitel Lipasen von
Waldschmidt-Leitz, Chlorophyllase von Willstédtter,
Tannase von Freudenberg erwihnt werden. Unter den
Fachgenossen, welche die Carbohydrasen bearbeitet haben,
seien die Namen Liers, Waldschmidt-Leitz,
Pringsheim und Felix Ehrlich genannt. Zur Bearbei-
tung der Proteasen .hat neben Graflmann auch das
Ronasche Institut beigetragen, und zwar H. Kleinmann
mit der Beschreibung nephelometrischer Methoden, Mislo-
witzer mit einem Kapitel ,,Die Methodik der Untersuchungen
iiber Autolyse*.

Von grofiem Interesse ist T. Thunbergs Ubersicht iiber
die Acceptormethode sowie iiber Dehydrasen der Carbonsduren
und der Redoxpotentiale. Sehr wertvolle Beitrdge hat ferner
die Cambridger Schule geliefert: nimlich Sir F. G. Hopkins
ein Kapitel ,,Das Schwefelsystem®, und Quastel sein Spezial-
gebiet, die ruhenden Bakterien. Daffi man Neubergs und
Kobels Kapitel , Abbau der Hexosen, Carboxylase”, mit
gréfitem Interesse lesen wird, braucht kaum erwéhnt zu werden.
Arthur Hard e n®at sich an dem Werk mit einem bemerkens-
werten Kapitel ,,Uber Hefezymase* beteiligt, Lohmann gibt
eine Ubersicht iiber ,Chemische Bestimmung der Glycolyse®
und die ,,Resynthese der Kohlehydrate*.

Dieser kurze Auszug aus dem Inhaltsverzeichnis zeigt wohl
zur Geniige, mit welcher Umsicht die Herausgeber den ge-
waltigen Stoff den besten und sachverstindigsten ‘Vertretern
der Enzymforschung anvertraut haben. Sie haben sich durch
die Herausgabe dieses Bandes zweifellos ein grofles Verdiensi
erworben. H.v. Euler. [BB.338.]

Praktikum der Histochemie. Von Dr. Gustav Klein. V u.
71 Seiten mit 64 Abbildungen. Verlag J. Springer, Wien und
Berlin 1929. Geh. RM. 4,50.

Die Schrift ist eine erweiterte Sonderausgabe eines Bei-
trags in der ,,Methodik der wissenschaftlichen Biologie* und
bringt eine Anleitung zur mikroskopisch-chemischen Unter-
suchung der Pflanzen mit einem kurzen Schlufikapitel tiber eine
Reihe histochemisch falbarer Stoffe des Tierkdrpers.

Im wesentlichen auf der Grundlage der ,,Mikrochemie der
Pflanzen“ von M olisch aufgebaut, gibt die Schrift unter Ver-
vollstindigung durch die neueren Befunde eine mit zahlreichen
Abbildungen versehene Ubersicht iiber den histochemischen
Nachweis anorganischer und organischer Pflanzenstoffe, die zur
Orientierung auch dem Chemiker von Nutzen sein kann.

Noack. [BB.372.]

Die Emailfabrikation. Von Ludwig Stuckert. 269 Seiten.
Verlag Julius Springer, Berlin 1929. Geb. RM. 29,—.

Obwohl die Emailfabrikation eine wichtige und stetig
wachsende Bedeutung hat, gab es dafiir bisher noch kein
wissenschaftlich und technisch so erschépfendes Handbuch, wie
fiir die anderen Silicatindustrien. Ebenso ist die Beschiftigung
wissenschaftlicher Institute an Hochschulen und in der In-
dustrie mit Email diirftig geblieben, obwohl es an einigen be-
deutsamen Entdeckungen in den letzten Jahren nicht fehlt. Der
Grund hierzu ist in der iiberaus verwickelten Chemie, Physik
und Technologie des Emails zu suchen, das Probleme der
Metallkunde und des Glases von erheblicher Schwierigkeit in
sich zusamnienfaft. Mehr als in irgendwelchen anderen In-
dustrien ist deshalb die Emailindustrie vom Werkmeister be-
herrscht, und seine alchemistischen Methoden sind Ursache fiir
Bliite und Ruin mancher Unternehmungen geworden. Es ist
die iibereinstimmende Meinung aller Emailfachleute, dafl das
nicht so weitergehen kann, dafl es unertriglich ist, wenn ein
Betrieb leiden muf}, weil es nicht méglich ist, die plotzlich auf-
iretende Ursache von Emailfehlern zu erkennen und zu be-
seitigen. Hier kann nur planmifiige Forschung helfen, also
Anwendung derjenigen Methoden, die bei der verwandten
Technologie des Glases so grofie Erfolge gehabt haben,

~

Stuckert hat deshalb sein Lehr- und Handbuch fiir die
Emailindustrie auf eine physikalisch-chemische Grundlage ge-
stellt, welche auch bei den bekannten literarischen Dar-
stellungen iiber die Glasfabrikation so grofien Erfolg gehabt
haben. Um die Vorgiinge bei der Emailfabrikation verstehen zu
kénnen, war eine Darstellung der physikalisch-chemischen Grund-
lagen der Glasbildung und der Eigenschaften von Gldsern und
getriibten Gliisern dringend notwendig. Diese Aufgabe ist in dem
Buch auf etwa 50 Seiten gut gelost worden. Diese wissenschaft-
liche Auffassung der Vorgédnge beherrscht das ganze Buch; alle
technologischen Einzelhandlungen wurden mit ihrer Hilfe zu
kldren gesucht. Es wiirde sich empfehlen, wenn der Verfasser
in einer zweiten Auflage die Tabellen von Versétzen und von
Emailfritten mit Eigenschaftsangaben bringen kdnnte. Das
geringe Wissen, welches man von den einzelnen Emailsorten
hat, prégt sich leider auch hier dadurch aus, daff so wichtige
Gruppen wie siurebestindiges Email u. a. m. mit sehr wenig
Zahlen- und Tabellenmaterial abgedruckt werden miissen. Aus
leicht verstindlichen Griinden geben die Erzeuger ihr Material
nicht heraus. Die Herstellung der Fritten und der Schlicker
ist aut wissenschaftlicher Grundlage sehr gliicklich dargestellt
worden, ebenso die wichtige Frage der Herrichtung des
Metalls, des Auftragens und Aufbrennens.

Mehr als in anderen Industrien spielt in der Email-
industrie der Fabrikationsfehler eine wichtige Rolle. Es wire
sehr dankenswert, wenn Verfasser in einer spiteren Auflage
den Fabrikationsfehlern einen weitleren Raum einrdumen
konnte. Doch kann das Buch als eine abgerundete gliickliche
Darstellung der Emailfabrikation weit iiber die andere Email-
literatur hinausgehoben werden. Es wird jedem Emailfach-
mann unentbehrlich sein. Salmang. [BB. 305.]

Sinn und Wert gesunder Nahrung. Biicher der Hygiene und
Volksernihrung. Herausgegeben von Dr. Max Winckel
Band 1. 35 Seiten. Verlag RothgieBer und Diesing A.-G.,
Berlin 1929. Preis RM. 1,—. i

Die Biicher der Hygiene und Volkserndhrung sollen' pine

Sammlung padagogischer Aufklirungsarbeiten werden, die

allen denen, die lehrend oder aufklirend auf dem Gebiete der

Hygiene und Volksernidhrung tétig sind, zur Hand gehen sollen.

Das erste Heftchen, von dem Herausgeber Dr. Max Winckel

selbst verfafit, behandelt Sinn und Wert der Nahrung und soll

das Verstdndnis fiir die Beurteilung gesunder Nahrung wecken.

Es werden darin in leicht verstéindlicher Form die Nahrung als

Grundlage des Lebens und der Gesundheit, die Entstehung der

Nahrung, ihre Grundstoife, einiges iiber die Nahrungs- und

Genufimittel, {iber Wirtschaftsfragen und anderes behandelt.

Der naturwissenschaftlich durchgebildete Leser wird natiirlich

viel Bekanntes in dem Buche finden. Wie es bei solchen popu-

liren Schriften hiufig zu sein pflegt, ist Richtiges und Fest-
stehendes mit Hypothesen aller Art verbrimt, und manches
kann vor der Lupe der Wissenschaft nicht bestehen. Das

Karitel ..Das Problem der korperlichen Verjingung®* wire

besser ganz weggeblieben. Im iibrigen liest sich das Biichlein

gut und bietet mmancherlei Anregung. Scheuner!. [BB. 317.]

Die Kakaobutter und ihre Verfilschungen. Von Dr. Heinrich
Fincke. Monographien aus dem Gebiet der Fettchemie,
Bd. X1I. Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft m. b. H., Stutt-
gart 1929. RM. 20,—.

Dieses Werk mufl mit einem besonderen Mafistab gemessen
werden. Ein Buch von 238 Seiten, das nur von Kakaobutter
handelt, wirkt zunichst befremndlich. Man stellt sich etwa vor,
wie lange man lesen miifite, wenn iiber jedes technisch ver-
wendete Fett oder jedes Fett, das in Lebensmitteln benutzt wird,
ein Buch von &hnlichem Umfang geschrieben wiirde. Sieht man
aber naher zu, so merkt man, dal hier nicht ein Buch iiber
Kakaobutter vorliegt, sondern eine grundsatzliche Auseinander-
setzung mit den verschiedensten die Speisefette betreffenden
Methoden, ankniipfend an das Beispiel der Kakaobutter.

Nach einer Reihe von Kapiteln, die den Gegenstand der
Untersuchungen des Verfassers umreiflen und die allgemeinen
Angaben iiber die Chemie der Fette und die Untersuchungs-
verfahren fiir Kakaobutter zusammenfassen, werden die analy-
tischen Methoden eingehend behandelt. Dieser Teil umfafit
120 Seiten. Sinnespriifungen, die physikalischen und chemischen
Kennzahlen werden behandelt; die Bestimmung der Bestand-
teile und besondere Verfahren, z. B. zum Nachweis von ge-
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hirteten Fetten, Kokosfett, Wachszusdtzen und dergleichen,
schlieflen sich an.

Diesen mehr aligemeinen Kapiteln folgt eine Reihe von
Kapiteln iiber die besonderen Kakaobutterprobleme. Von diesen
erscheint mir eines der wichtigsten dasjenige iiber den Einflu3
verschiedenartigen Rohmaterials nach Herkunft und Vorbehand-
lung auf die Eigenschaften der Kakaobutter und die Ver#nde-
rungen derselben durch verschiedene #uflere Einfliisse. Dann
folgen Abschnitte iiber die Erkennung der verschiedenen
erlaubten Zusidtze und iiber den Nachweis von Verfédlschungs-
mitteln. Den Abschluf} bildet ein Vorschlag iiber einen systema-
tischen Untersuchungsgang, der bei Kakaobutter und Fetten
aus Kakaoerzeugnissen einzuschlagen ist. Der Verfasser unter-
stiitzt seine Ausfiihrungen durch zahlreiche ausfiihrliche Tabellen
und Kurventafeln.

Die weitgehende wissenschaftliche und praktische Erfahrung
des Verfassers hat so aus dem besonderen Anlaf3 (einem Preis-
ausschreiben zur Férderung der Kakaobutter-Untersuchung) ein
Werk geschaffen, das iiber den engeren Rahmen hinaus An-
regungen nicht nur fiir die Lebensmitielchemiker allein bietet,
sondern auch fiir alle Chemiker, die sich irgendwie eingehender
mit technischen Fetten beschiiftigen miissen.

So wertvoll, so hervorragend auch Finckes Werk ist, so
mochte man doch wiinschen, dafl in &hnlichen Féllen kiirzere
Fassung und Beschrinkung gewihlt wird. So erscheint es dem
Referenten nicht notwendig, ausfithrlich Verfahren zu schildern,
die dann kritisiert und verworfen werden. Auch wenn z. B.
zum Nachweis des geringen diagnostischen Wertes der Ver-
seifungszahl eine ganze Tabelle mitgeteilt wird, so ist dieses
Verfahren etwas umstédndlich. Eine kurze Berechnung von
einigen Zeilen Uimnfang hitte allgemein nachweisen lassen, was
hier gewissermafien empirisch gezeigt wird.

Alles in allem aber liegt ein Buch vor, das vieles unmittel-
bar gibt und Anregungen enthélt, die manchen neuen Weg
weisen. Niemand wird es unbefriedigt aus der Hand legen,
und man muf} dem ausgezeichneten Verfasser fiir seine miihe-
vollen Arbeiten danken: fiir die Schopfung eines Standard-
werkes iliber die Kakaobutter. Heinrich Zellner. [BB. 352.]

Seidenbau und Seidenindustrie in Italien. lhre Entwicklung
seit der Griindung des Konigreiches bis zur Gegenwart. Von
Dr. Hans Tambor, Berlin. Verlag von Julius Springer,
Berlin 1929. RM. 10,—.

Das vorliegende Buch ist eine interessante Erginzung
oder Vervollkommnung des kleinen Werkes de Greiffis:
Ein Beitrag zur Seidenbaufrage (Verlag Julius Springer. 1929).
Hier sind ausschlieBlich die Kultur und Industrie der Seide
in TItalien behandelt, dasjenige Land, das ja als Seiden-
produktionsland in Europa an erster Stelle steht. Nach einer
kurzen Behandlung der Kokon- und Rohseidenproduktion be-
handelt der Verfasser ausfiihrlich die verheerenden Wirkungen
der in den Jahren 1860—1870 unter den Seidenraupen
wiitenden Krankheit. Dann wird ein anderer Faktor, der ein-
schneidende Anderungen mit sich brachte, die Agrarkrisis in
Italien, eingehend beriicksichtigt. Ein eigenes Kapitel ist dem
EinfluB der cstasiatischen Rohseidenproduktion auf dem Welt-
seidenmarkt und seinen besonderen Riickwirkungen auf die
italienische Seidenzucht gewidmet. Zuletzt folgt die Be-
handlung der Einfliisse des Weltkrieges auf die Entwicklung
des Seidenbaues. Eine am Schluffl des Werkes aufgestellte
tabellarische Ubersicht {iber die italienische Kokonproduktion
beruht auf eingehenden Studien der italienischen wirtschaft-
lichen Statistilk.

Das Werk ist gewissermafien eine Monographie iiber den
italienischen Seidenbau und legt weniger Wert auf anatomische
oder biologische Verhiltnisse des Seidenspinners, will viel-
mehr die wirtschaftliche Bedeutung des Seidenbaus in Ilalien
umfassend behandeln, was dem Verfasser durchaus gelungen
ist. Aut die Wirkung der wirtschaftlichen Reformen des
faschistischen Regimes auf die Seidenzucht, Seidenproduktion
und Seidenindustrie in ltalien geht der Verfasser richliger-
weise nicht ein, da die Auswirkungen derartiger Umwilzungen
erfahrungsgemifl erst in einer Reihe von Jahren in Er-
scheinung zu treten pflegen.

Das Werk ist eine wertvolle Ergénzung der Literatur iiber
die Naturseide und wird von allen interessierten Kreisen
unzweifelhaft lebhaft begriift werden. Haller, [BB. 306.]

VEREIN DEUTSCHER CHEMIKER

Zentralstellennachweis fiir natur-
wissenschaftlich-technische Akademiker und
Karl Goldschmidt-Stelle flir chemisch-wissen-

schaftliche Betriebsfiihrung.
Die Kuratorien der beiden Einrichtungen haben beschlossen,
sie ab 1. Januar 1930 zusammenzulegen. Die neue Anschrift lautet:

Zentraistellennachweis tlir naturwissenschaftlich-
technische Akademlker Karl Goldschmidt-Stelle
Berlin-Schoneberg, Hauptstr. 19.

Die Aufgaben der Goldschmidt- Stelle,
ebenso die des Zentralstellennachweises,
werden wie bisher weitergefiihrt. Die Triger

der Einrichtung sind die gleichen wie bisher.

In der ersten Hilfte des Jahres 1930 wird die Geschifts-
stelle nach der Potsdamer Str. 103 a verlegt werden.

Niheres iiber die Neuorganisation wird demnichst ver-
6ffentlicht werden.

Wir bitten insbesondere unsere Firmen-
Mitglieder, freie Stellungen sowie alle ande-
ren Wiinsche nach Arbeitsgelegenheiten dem
Zentralstellennachweis — Karl Goldschmidt-
Stelle zu nielden und weiterhin in allen Kreisen im1 Sinne
der Goldschmidt-Stelle zu werben.

Alligemeinverbindlicherkldrung des Reichs-
Tarif-Vertrags filir die akademisch gebildeten
Angestellten der chemischen Industrie.

Durch die Allgemeinverbindlicherkldarung des Reichsarbeits-
niinisters sind sowohl der Reichs-Tarif-Verirag fiir die akade-
misch gebildeten Angestellten der chemischen Industrie wie
der Berliner Gehaltstarif fiir alle Betriebe verbindlich erklirt
worden, die der Berufsgenossenschaft der chemiischen Industrie
angeschlosseil sind. Nachdem durch die Ausdehnung der ge-
setzlichen Unfallversicherung auch die Laboratorien Mit-
glieder der Berufsgenossenschaft der chemischen Industrie
geworden sind, gilt auch fiir diese Betriebe der Reichs-Tarif-
Vertrag und der Berliner Gehalistarif (vgl. Reichsgesetzblait
Nr. 21 v. 4, 5. 1929). Eingeschlossen sind: a) die Betriebe und
Tatigkeiten, die nach § 537 Abs. 1 Nr. 4b der Reichsversiche-
rungsordnung der Unfallversicherung unterliegen, b) die Labo-
ratorien fiir medizinische Untersuchungen und Versuche (§ 537
Abs. 1 Nr. 4 ¢ der Reichsversicherungsordnung), ¢) die Labora-
torien fiir naturwissenschaftliche Untersuchungen und Versuche,
die fiir Zwecke des Gesundheitsdienstes arbeiten (§ 537 Abs. 1
Nr. 4 ¢ der Reichsversicherungsordnung), d) die Betriebe, die
Rontgeneinrichtungen im Gesundheitsdienste verwenden (§ 538
Nr. 3a der Reichsversicherungsordnung).

Fechgruppe flir Wasserchemie.
Deutsehe Einheitsverfahren fiir Wasseruntersuchung.

Bericht tiber die Ausschufisitzung am 25. November 1929
in Berlin-Dahlem.

Zu der im Vortragssaale der Prenflischen Landesanstalt fiir
Wasser-, Boden- und Lufthygiene stattgefundenen Sitzung haben
sich 61 Wasserfachleute aus allen Teilen Deutschlands ein-
gefunden. Auch der Chefchemiker des Rotterdamer Wasser-
werks hat an der Versammlung teilgenommen. Die hohe Teil-
nehmerzahl beweist das rege Interesse, das dem Gegenstand
der Verhandlung, der Festsetzung einheitlicher Priifungsver-
fahren fiir Trink-, Brauch- sowie Abwisser, in weitesten Kreisen
der Fachwelt entgegengebracht wird.

Nach Begriilungsansprachen des Présidenten der Landes-
anstalt, Geheimen Medizinalrats Prof. Dr. Beninde, und des
Vorsitzenden des Arbeitsausschusses, Prof. Dr. Thiesing,
wurde die Tagesordnung durch zusammenfassende Referate der
drei Hauptreferenten, fiir Trinkwasser Herr Stadtamisrat
Olszewski, Dresden, fiir Brauchwasser Herr Dr. Splitt-
gerber, Wolfen, und fiir Abwasser Herr Dr. Nolte, Magde-
burg, eingeleitet. Aus den Berichten geht hervor, dafi reich-
haltiges Material, insbesondere im Referat ,Trinkwasser®, be-



